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~ Mike Schmitt hat far den kiinftigen BETRIEB zahlreiche neue ;
~ Ideen: Der Fokus liegt auf Produkten aus der Region. ;
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VON STEFAN BRAUN zaunsbach'f?kiindigt Schmitt an. ,Wir I
; haben uns auf die Fahnen geschrie- €
PRETZFELD - In etwas mehrals einem  ben: 100 Prozent regional.” L
Jahrzehnt hat es Mike Schmitt Verlassen kann sich der neue Pach- K
geschafft, aus dem Nichts eine Braue-  ter beim neuen Projekt auf seinen i
rei aus dem Boden zu stampfen, vorhandenen Personalstamm, ,den d
deren Bekanntheitsgrad weit iiber wir unsin den zehn Jahren, in denen %
die Region hinausgeht. 2008 kochte wir schon grofe Feste bewirten, auf-
die erste Maische im Sudkessel in gebaut haben“, und auch auf Krafte, F
Pretzfeld. Und dies in einem Umfeld ,die wir vom Jonathan {iberneh- b
mit iiber 200 Brauereien in der ndhe- men“. Um den Kellerbetrieb wird b
ren und weiteren Umgebung. ~ sich in erster Linie Schmitts dltester h
Jetzt wird Nikl-Briu unter ande- Sohn André kiimmern. ,Er ist dort ‘H
rem auch im Niirnberger Handwer-  oben fest angestellt und betreut ein L
kerhof ausgeschenkt. ,Wir fahren eigenesTeam.” - te
unser Bier mittlerweile nach Niirn- Parallel zum Kellerbetrieb soll a
berg, Fiirth und Bayreuth aus, da ist ~ auch der Betrieb im Gasthaus im Orts- b
es fir uns naheliegend, dass wir es ~zentrum ,mit dem dort vorhandenen Sy
auch auf dem heimischen Kelleraus-  Personal wieder ausgeweitet wer- dyie
schenken®, freut sich Mike Schmitt. - den“, so Schmitt. Zusatzliches Perso- #5 D
Nach lingeren Verhandlungen nal werde aber wohl in den Sommer- ko B
mit der szme;nde ist nun der Pacht- monaten auf dem Keller schon beno- T R~ S §
vertrag fiir den Pretzfelder Keller tigt. ,Umziehen“ vom bisherigen Mike Schmitt, derin Pretzfeld ei i ikl-Bier braut, wird kiinf-
unterschrieben. Der bisherige Pich- ~Gastraum hinauf auf den Keller vfird tig den Pretzfelder Keller i?big;gt?;zt: o et o s N e B e
ter, Jonathan Wunderlich, hatte den ~ der beliebte Bockbieranstich, ,denn |
gachtvmle(rtr%g ausdperfbnlichen Griin- beidiesem Anlass platzt unser Anwe- ;
en gekiindigt, das letzte Bier einer sen hier unten i { i sai ; :
Kulmbacher Brauerei floss vor weni-  kiindigt Schmitt aarl:.s 0 il fieegrl:/?ﬁilzir(zgs;e" ?116 ]i;thSChm} o PfOtSChI'I' Sk dic auct} il
gen Wochen aus den Zapfhihnen. v 7 b g st, 1ch stelle die Wiirze \{egetaner oder Veganer geeignet
Doch nicht nur das Bier, das kiinftig 322 2um Friihschoppen s nnes (Inhabet Brenney | sind)jaber nichignur®, kindigt der
durch die durstigen Kehlen lauft,  Abwechslung wird es beim Musik- Key. by it allcs soumat s o Braumelster an. Was genau Pfotschn
wird ein anderes sein. Die Ideen, die  programm geben, denn ,wir woll iAo regllonal. Menn WiL [3i0d, das wisstejaber Mike Schmitt
Schmitt fiir den kiinftigen Kellerbe- den Leuten am Sonntas ni l‘ivo en  dann den neuen Whiskey vorstellen,  nicht. Ein Gang in die Kiiche zu sei-
trieb hat, sprudeln nur so aus ihm  Blasmusik bieten oy % nicht nur  soll es einmal im Jahr dort oben ein  ner Mutter brachte die Losung: ,Pfot-
heraus. Uber allem steht dabei ein  ab und zu auch Dj Ll naco Festigenen. schn, das sind in Oberfranken Erd-
Begriff und der heigt: Regionalitit. riihSehoppen X‘ugceth; einen Jazz- Selbstverstandlich wird auch der ~kohlraben oder auch Steckriiben.”
| H{yf;g; enc _ﬁ,f_"K,CHefZU'mO Pro-  nungsbild des‘I'(ellers M :;eiEan?dCel: f(egulare Keller_betrieb nicht.zu ku;z Die geplante Speisekarte auf &em
- zentregional betreiben. Das heift, es  res sein. Einen Teil der vorhay i ommen - ,mit all den Speisen, die  Pretzfelder Keller 2021 macht jeden-
gibEnicht fur unser Bier, sondernes  Gebiude mor o 2y hrt vor han enen da dazugehoren, kiindigt er an. falls neugierig, weitere Vorschlige
fSChhipse vom Haas aus Pretz- dafiir werden neue aufg;nsseﬁ'tgeben, Doch er}l;at auch neue Ideen.‘,,Uber fiir typisch fré;-nkjsche Gerichte, dxge
1d, Fleischund Wurstvon der Metz-  Ein Vorhaben liegt Mike Schmitt an Besucher, qie une yerechitae o LomchGastronomie kaum mehr auf-
ei Lamm aus pretzfeld, Sifte vom besonders am Herzen: ,Wir haben alte regionéle frl;rrﬁu \;(c)trlschéag_e rflur getischt werden, nimmt das Team |
Obitgrogmrkt in Pretzfeld, Brot aus gemeinsam mit der Brennerei Haas machen sollen. Wir denle<en eéixc at: ‘I;?eliT:)tlel-Bra}? SR A
I ‘_'gld und Niedermirsberg und einwhiskey-_Prqjekt..Dazu }iefert der Sachen wie Bohnakern, eingeschnit- die cg?:r?;fparngl;;ég hggen.Pgans: g
Fi e vom Hopfengdrtner aus Unter- Angushof Dittrich . in Riissenbach tene Kl6Re mit Ei und Salatoderauch  Schmitts nicht torpedieren. tl
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